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* 4)%, Luksus juleanretning med *
4 11 klassiske retter lavet af * 4)%’
de bedste ravarer
De varme retter leveres kolde, til opvarmning
lige inden servering. Nem tilberedningsvej-
ledning medfalger.

Indholder:
* Marineret rede og hvide sild med karrysalat
w m S.a » Gravad laks med raevesauce
* * * /£g pyntet med rejer og mayonnaise -

* » Fiskefilet med citron og remoulade
I\ Ribbenssteg med radkal

Klassisk julefrokost » Leverpostej med champignon og bacon
Lad MENY sta for arets julefrokost og forkael dine gaaster » Glaseret hamburgerryg med grgnlangkal
med klassiske retter lavet af de bedste ravarer. » Tarteletter med hons i asparges
* Sylte med sennep og redbeder
OBS.: De varme retter leveres kolde, til opvarmning lige * Brie med druer ; 2‘
inden servering. Nem tilberedningsvejledning medfalger. * Ris a la mande med
kirsebaersauce PR. PERSON

Indeholder: og mandler 95
* Marineret sild med karrysalat {
* Fiskefilet med citron og remoulade

* Ribbenssteg med radkal .
* Leverpostej med bacon og champignon ‘i
* Sylte med sennep og redbeder PR. PERSON

« Ris a la mande med kirsebaersauce 14995 8 sma anderledes tapasrettér

og mandler « Stegte Torpedorejer med aioli og aerteskud
« Brad og smar « Roget laks med rygeostcreme og i
rugbradschips |
* Krebsesalat med rugkiks og dild
* Bresaola, mild sgd sennep og syltede
tyttebeer

Stor juleanretning med 8 klassiske . Morbradbef, kartoffeltarte og
retter lavet af de bedste ravarer syltede rgdlgg - skal lunes
De varme retter leveres kolde, til opvarmning lige inden * Landpaté med ngdder, grillede
servering. Nem tilberedningsvejledning medfalger. cherrytomater og ristet bacontern
* Tallegio og manchego ost med oliven
Indeholder: | og marineret nadder
* Marineret rgde og hvide sild med karrysalat « Noddetaerte med choko fraise
+ A9 pyntet med rejer og mayonnaise i « Brod og smar

PR. PERSON

* Fiskefilet med citron og remoulade
* Ribbenssteg med redkal

* Leverpostej med champignon og bacon zi
* Sylte med sennep og redbeder
« Brie med druer ' PR. PERSON
* Ris a la mande med kirsebaersauce

og mandler

* Brod og smer
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